Tarih: 8 Eyitl 2025 13:33

Otel, Lokanta ve lkram Hizmetleri Bslimii / Otel, Lokanta ve lkram Hizmetleri Bslimii / ASCILIK

Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS

AS119 YIYECEK ICECEK ISLETMECILIGI 2,00 1,00 0,00 3,00 4,00
Ders Detayi

Dersin Dili . Tarkge

Dersin Seviyesi : Onlisans

Dersin Tipi : Zorunlu

On Kosullar : Yok

Dersin Amaci : Turizm sektériinde hem sinirl pazarlara yonelik hem de genel pazarlara yonelik igletmelerde uygulanmasi gereken ilkeler kapsaminda yiyecek icecek

isletmelerinin ydnetimine esas olan temel kavramlari, bilimsel ydnetim igin gerekli ilkeleri ve kurallari dogru bir sekilde aktarmaktr.

Dersin igerigi : Ders, yiyecek icecek isletmelerinde yonetsel stire¢ ve organizasyon yapisi, menu planlama, maliyet kontroll, satin alma ve teslim alma, depolama, Uretim ve
servis gibi sureglerdeki igleyisleri igermektedir.

Dersin Kitabi / Malzemesi / : Ders Notu ve Kitap: Karamustafa, K. (2018). Yiyecek ve icecek Yénetimi: Detay Yayncilik.
Onerilen Kaynaklar

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri : Ders Anlatimi
ve Ogretme Yontemleri

Ders igin Onerilen Diger . Arastirma Odevi ve Seminer
Hususlar

Dersi Veren Ogretim Elemanlan : Ogr. Gér. Seving Alkan

Dersi Veren Ogretim Elemani  : Ogr. Gor. Dr. irem YILDIRIM
Yardimcilan

Dersin Veriligi : Yiz Yize Egitim

En Son Giincelleme Tarihi : 8.09.2025 13:29:43
Dosya indirilme Tarihi : 8.09.2025

Ders Ogrenme Ciktilari

Bu dersi tamamladiginda 6grenci :

1 Yiyecek icecek isletmelerinin ydnetim ve organizasyon yapisini agiklar.
2 Menti planlama surecini analizeder ve uygular.

3 Yiyecek icecek isletmelerinde maliyet kontroltini degerlendirir.

4 Satin alma, teslim alma ve depolama sureglerini yonetir.

5 Uretim ve senis siireglerini organize eder ve uygulamada kullanir.

6 Yiyecek icecek isletmelerinde pazarlama, kalite ydnetimi ve is sagligi—guvenlidi ilkelerini aciklar.

On Kosullar

Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS



Haftalik Konular ve Hazirliklar

1.Hafta

2.Hafta

3.Hafta

4 Hafta

5.Hafta

6.Hafta

7 .Hafta

8.Hafta
9.Hafta

10.Hafta

11.Hafta

12.Hafta

13.Hafta

14 Hafta

15.Hafta

Teorik

*Yiyecek Icecek Isletmelerinde
Y6netim ve Yonetici Kavrami.
Yiyecek icecek isletmelerinin
Siniflandirimasi.

*Yiyecek ve icecek Igletmelerinde
Orglitsel Yapi

*Menl Planlama

*Yiyecek Icecek Isletmelerinde
Maliyet Kontrolii

*Yiyecek icecek Isletmelerinde
Satin Alma

*Yiyecek icecek Isletmelerinde
Teslim Alma ve Depolama

*Yiyecek Icecek Isletmelerinde
Uretim Siireci

*VizE

*Yiyecek Igecek Servisi

*Ziyafet Organizasyonu Yonetimi

*Yiyecek ve icecek Sektdrindeki
Akimlar

*Yiyecek icecek Isletmelerinde
Kalite Yonetimi

*Yiyecek Icecek Isletmelerinde
Pazarlama

*Yiyecek Icecek Isletmelerinde Is
Sagligi ve Guvenligi

*Genel Tekrar

Degerlendirme Sistemi %

1 Ara Sinav: 40,000

Uygulama

*Cesitli Restoran/Kafe Mendlerini
inceleyerek Sinfflandirma
Calismasi (Fast Food, Fine
Dining, Kafeterya vb.)

*Ornek Bir Isletme icin
Organizasyon Semasi Hazrlama

*Ogunlik (Kahvalt—Ogle—Aksam)
Meni Hazrrlama ve Dengeli
Beslenme Kiriterlerine Gére
Tartisma

*QOrnek Bir Yemek igin Porsiyon
Maliyeti Hesaplama

*Ornek Satin Alma Talep Formu
ve Siparis Fisi Doldurma

*Mal Kabul Stireci Canlandirma

“Mutfak Is Akisina Gére Bir
Yemegin Uretim Sirecinin
Uygulamali Analizi

*Masa Servisi Uygulamasi
(Amerikan Servisi, Fransiz Servisi
Gibi Temel Stiller)

*50 Kisilik Bir Yemek
Organizasyonu icin Masa Plani ve
Menu Hazrrlama

*Surdurdlebilirlik ile ilgili Kabuk ve
Posalardan Yaratici Uriin
Gelistirme

*HACCP Standartlaryla ligili
Vaka Incelemesi

*Hayali Bir Restoran Icin Sosyal
Medya Reklam Plani

*Is guivenligi Senaryosu Uzerinden
Rol Oynama ve GCdziim Onerileri
Gelistirme

Laboratuvar

Hazirlik Bilgileri

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Igecek Yonetimi: Detay
Yayincilik, 10. Bolim (Sayfalar
297-313)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 10. Bolim (Sayfalar
313-336)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yonetimi: Detay
Yayincilik, 4. B&lum (Sayfalar 131-
156)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve icecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 9. Bélim (Sayfalar 261-
290)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Igecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 5. Bélum (Sayfalar 159-
177)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 6.Bolim (Sayfalar 179-
198)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve icecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 7. Bolim (Sayfalar 203-
232)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yonetimi: Detay
Yayincilik, 8. B&lum (Sayfalar 235-
258)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yonetimi: Detay
Yayincilik, 15. B&lim (Sayfalar
483-507)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yoénetimi: Detay
Yayincilk, 18. Bolim (Sayfalar
581-602)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Icecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 14. B&lUm (Sayfalar
453-476)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve icecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 11. Bolim (Sayfalar
339-370)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:
Karamustafa, K. (2018). Yiyecek
ve Igecek Yonetimi: Detay
Yayincilk, 21. Bolim (Sayfalar
663-697)

Ogretim Metodlar

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

*Anlatma Yontemi

Dersin
Ogrenme
Ciktilan
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3 Final : 60,000

AKTS Is Yiiki

Aktiviteler Sayi Siiresi(Saat) Toplam s Yiikii
Derse Katiim 14 3,00 42,00

Vize 1 1,00 1,00

Final 1 1,00 1,00

Ara Sinav Hazirlk 6 3,00 18,00

Final Sinavi Hazirlik 8 3,00 24,00

Ders Oncesi Bireysel Calisma 12 2,00 24,00

Toplam: 110,00
Toplam s Yiikii/ 30 (Saat ) : 4
AKTS : 4,00

Program Ogrenme Ciktisi lligkisi

P.C.1 P.G.2 P.C.3 P.C.4 P.C.5 P.C.6 P.C.7 P.C.8 P.C.9 P.C.10 P.G.11 P.C.12 P.GC.13 P.G.14 P.C.15 P.C.16 P.C.17 P.C.18 P.C.19 P.C.20 P.C.21 P.C.22
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Asirmaciliga Dikkat ! : Raporlarinizda/édeMerinizde/caligmalarinizda akademik alintilama kurallarina ve agirmaciliga (intihal) litfen dikkat ediniz Asirmacilik etik olarak yanlig, akademik olarak sug sayllan bir davranigtir. Sinifigi kopya cekme ile
raporunda/édevinde/calismasinda asirmacilik yapma arasinda herhangi bir fark yoktur. Her ikisi de disiplin cezas| gerekdirir. Litfen bagkasinin fikirlerini, sézerini, ifadelerini vb. kendinizinmis gibi sunmayiniz. lyi veya kéti, yaptiginizédevicaligma size
ait olmalidir. Sizden kusursuzbir galigsma beklenmemektedir. Akademik yazim kurallari konusunda bir sorunuzolursa dersin 6gretim elemant ile gérisebilirsiniz

Engel Durumu/Uyarlama Talebi : Engel durumuna iligkin herhangi bir uyarlama talebinde bulunmak isteyen égrenciler, dersin égretim elemani ya da Nevsehir Engelli Ogrenci Birimi ile en kisa stirede iletisime gegmelidir.
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